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Samen met Steven Wong opende Shaw 
Woo 17 augustus jl. Japans restaurant 
TAO aan de Deurningerstraat 17. Het 
restaurant is gericht op personen die 
een gezonde, smakelijke zakenlunch 
zoeken, voor winkelend publiek en men-
sen die op zoek zijn naar een alternatief 
voor fast food, maar natuurlijk speciaal 
voor diegenen die van lekker en gezond 
eten houden in een stijlvolle omgeving. 
Want de Japanse keuken staat met su-
shi, sashimi en soja voor gezond en 

verantwoord eten. Doordat er veel vis in 
de keuken wordt gebruikt en weinig tot 
geen vet, zijn Japanse gerechten vet-
arm en caloriearm. Maar belangrijker is 
dat het erg lekker is! Er zijn sinds de 
opening dan ook al heel wat sushirolle-
tjes gedraaid. Maar wat wil je ook. U 
heeft de keuze uit een groot aanbod 
dagverse ingrediënten waarmee de su-
shigerechten ‘live’ voor u worden ge-
maakt. 
Bij restaurant TAO kunt u kiezen om aan 
de sushibar, een tatarri (zitkuilen) of ‘ge-
woon’ aan een tafel te eten. De verfijn-
de culinaire traditie van Japan wordt 
gecombineerd met een strakke, moder-
ne en sfeervolle inrichting. U kunt uitge-
breid tafelen en genieten van typisch 
Japanse delicatessen als sushi, sashimi 
en teppan-yaki vlees- en visspecialitei- 

ten. De menukaart is online te vinden op 
www.restauranttao.nl

Heeft u zin om sushi of sashimi mee te 
nemen? Dan kan dat ook. Restaurant 
TAO beschikt namelijk over een apart 
Take-out gedeelte. Ideaal voor thuis, als 
bijgerecht bij de warme maaltijd, of bij 
de bedrijfsborrel. 
Restaurant TAO is goed bereikbaar en, 
behalve op dinsdag, iedere dag ge-
opend vanaf 12.00 uur.

Genieten van Japans 
eten in Enschede
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